
IKEHIKO Corporation Magazine

 IKEH I K O

 vol,57〈イケヒコニュース〉

2023
12

NEWS

い草の1年、
始まります。

特
集



2IKEHIKO NEWS

IKEHIKO Corporation Magazine

special featureイケヒコ産い草、
　植え付けしました！

12月8日(金)、新入社員研修の一環でい草の植え付けを行いました。晴天にも恵まれ、
気温は6度と例年よりもあたたかく感じる冬の日でした。参加したメンバーはい草の生産
環境への理解を深めるととも、にものづくりの楽しさや大変さを学ぶ貴重な機会となりました。開発部の先輩方が、大事に育てたい草の
苗をひとつひとつていねいに植えていきます。苗の間隔は広すぎず狭すぎず、適切な深さに植えていきます。声をかけ合いながら、協力し
て植え付けていきました。
はじめてい草の植え付けを体験した新入社員は、「やっているうちにい草の列がきれいにできて達成感がありました」「想像以上のきつ
さ…改めて農家さんのすごさを感じました」と気持ちいい疲れと充実感を感じたようでした。水を張った田んぼの土に足をとられながら、
みな泥だらけで頑張りました。これから成長していくい草と一緒に新入社員の皆さんも大きく成長していくことを願っています。

1つ1つ
丁寧に！

イケヒコ編集部では、これから1年い草の成長の過程を紹介していきます。
近過ぎて意外に成長を見逃されてる方は随時更新するのでお見逃しなく！

見守ってね！
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イケヒコグループ研修会を開催しました

東京支店「冬の倉庫市」開催！

11月25日、イケヒコ・コーポレーション本社会場および八代会場にて、グループの生産者様、加工先様とのレベルアップ研
修会が開催されました。
この研修会は、日ごろお世話になっている地場の生産者の皆さまと意見交換させていただくことでお互いの技術を錬磨
し、共に地場産業を盛り上げていくことを目的とし例年開催させていただいています。
研修会においてまずイケヒコより、現状の市場・お客様の動向と今後の方針について発表いたしました。より一層商品企
画力を磨き需要を創り出していくことや、作り手の思いを伝え共感・感動いただける発信をしていくことをお話しさせてい
ただきました。
次に分科会においては、「今後の需要を増やすには」「年間平準化した生産体制」などについて、自由闊達な意見交換がな
されました。ご参加くださいましたみなさま、ありがとうございました。

12月10日(日)に第75回越谷卸センター2023年冬の従業員＆ご家族
優待セールにて、イケヒコ東京支店の冬の倉庫市を開催いたました。

当日は晴天に恵まれ、12月では珍しい気温20度ほどの少し汗ばむ
くらいの暖かさでした。
今回は冬のシーズン向けの商品を品揃えしており、ラグや寝具、クッ
ション、こたつ布団。 あと年末にお勧めのい草の上敷きやユニット畳も
ご用意しました。

OPENの9時前には、すでに入口に行列もできており、沢山の方にご来
店いただき盛況な倉庫市となりました。

地域のみなさまとお話ししながら商品をご紹介させていただく貴重な
機会となりました。
東京支店の皆さん、お疲れ様でした。

当日は朝からたくさんのお客様にご来店頂けました

今月のTopics

今月のTopics
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日田市のB級グルメ！「日田焼そば風焼きそば」

 今月の一押しランチは大分県日田市のソ
ウルフード「日田焼きそば風焼きそば」をご
紹介します。
一見、普通の炒める焼きそばと変わらない
見た目ですが、焦げるほど硬めに焼かれた
麺が特徴的です！昭和30年代に「想夫恋」
で考案されてから、地元の方々に愛されて
60年以上！
日田市に行った際には、現地の日田焼そ
ばを食べてみたいですね！

今月の一押
し

ランチ

パリッ・モチッとした癖になる食感！

ふくおか農林漁業体験ツアーで

12月9日(土)福岡県大木町でふくおか農林漁業体験ツアーが実施されました。

【ふくおか農林漁業体験ツアーとは】
ふくおか農林漁業体験ツアーとは、福岡の農林水産業や農村漁村に触れる体験ツアーで県産食材を使ったお食事をあじ
わい、農林水産物に関する講座を受ける体験セミナーです。

今回のツアーは、福岡県大木町の特産品であるい草商品ができるまでを見て・学んで・体験するツアー。私たちイケヒコ・
コーポレーションもお手伝いしました。い草の歴史や特徴の座学をはじめ、い草の圃場見学、掛川織の製織見学、ミニ畳づ
くりを体験していただきました。苗植えが完了したばかりの圃場見学をし、商品になるまでを見て体感していただいた一
日となりました。ミニ畳づくりでは、組み合わせもさまざまなステキなミニ畳が出来上がっていました。少し難しい工程も、
工夫し作った分だけ思い入れのある作品になられたのではないでしょうか。
みなさまに、日本に古来から伝わるい草・畳の良さを一日の体験を通して感じていただけたら嬉しいです。

今月のTopics い草の体験を行いました

和じゃない鮭？「鮭のタンドリー焼き」

 今月の一押しランチは「鮭のタンドリー焼
き」をご紹介します。
タンドリーと聞くと、チキンを思い浮かべま
すが、タンドリーとは、インド北部の伝統的
調理器具である「タンドール」という、つぼ
型の土窯を用いた料理のことだそうです。、
インドの定番料理であるナンも同じタンド
ールで焼き上げているそうですよ！
スパイスが効いていて美味しかったです！

今月の一押
し

ランチ

ご飯のすすむ一品でした！


